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   GYOZAS
6 minutos desde

congelado 
2 minutos desde

congelado por 
ambas partes, 

echar un poco de 
agua y tapar   

Cómo conservar

Producto congelado.En caso de descongelación, no volver a congelar.
Conservación y distribución a -18ºC.

4 minutos a 170º 
desde congelado

Sartén 
o plancha Freidora

6 minutos desde
congelado 

2 minutos desde
congelado por 
ambas partes, 

echar un poco de 
agua y tapar   

Cómo conservar

Producto congelado.En caso de descongelación, no volver a congelar.
Conservación y distribución a -18ºC.

4 minutos a 170º 
desde congelado

Vapor

VaporVapor

Sartén 
o plancha Freidora

GYOZA DE VERDURAS
Ref 2300032

GYOZA DE CERDO Y COL CHINA
Ref 2300036

Relleno de verduras frescas, setas  y fideos de batata aderezada 
con un  toque  de pimienta blanca y aceite de especias.

GYOZAS

03

Formato de presentación: Bandeja de 20 unidades

Formato de presentación: Bandeja de 20 unidades

Relleno de panceta de cerdo, col china fresca y acompañado 
con toques de jengibre y pimienta de Sichuan.



GYOZAS
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Formato de presentación: Bandeja de 20 unidades

Formato de presentación: Bandeja de 20 unidades

GYOZA DE POLLO Y VERDURAS
Ref 2300033

GYOZA DE POLLO AL CURRY
Ref 2300036

6 minutos desde
congelado 

2 minutos desde
congelado por 
ambas partes, 

echar un poco de 
agua y tapar   

Cómo conservar

Producto congelado.En caso de descongelación, no volver a congelar.
Conservación y distribución a -18ºC.

4 minutos a 170º 
desde congelado

Sartén 
o plancha Freidora

6 minutos desde
congelado 

2 minutos desde
congelado por 
ambas partes, 

echar un poco de 
agua y tapar   

Cómo conservar

Producto congelado.En caso de descongelación, no volver a congelar.
Conservación y distribución a -18ºC.

4 minutos a 170º 
desde congelado

Sartén 
o plancha FreidoraVapor

VaporVapor

Relleno de pollo cortado finamente con verduras y especias 
orientales ligeramente aderezado con una salsa de curry  con 
toques picantes.

Relleno de pollo cortado finamente con verduras frescas 
ligeramente especiado.



GYOZAS
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Formato de presentación: Bandeja de 20 unidades

Formato de presentación: Bandeja de 20 unidades

GYOZA DE LANGOSTINO
Ref 2300142

GYOZA DE PATO
Ref 2300150

GYOZA DE LANGOSTINO
Ref 2300142

2 minutos desde
congelado por 
ambas partes, 

echar un poco de 
agua y tapar   

Sartén 
o plancha

Cómo conservar

Producto congelado.En caso de descongelación, no volver a congelar.
Conservación y distribución a -18ºC.

2 minutos desde
congelado por 
ambas partes, 

echar un poco de 
agua y tapar   

Cómo conservar

Producto congelado.En caso de descongelación, no volver a congelar.
Conservación y distribución a -18ºC.

4 minutos a 170º 
desde congelado

Sartén 
o plancha FreidoraVapor

Relleno de langostino fresco con toques de verdura y especia 
en el que se puede apreciar la cola del langostino entero.

Relleno de pato asado en nuestro obrador y aderezado con toques 
de cinco especias chinas. Doblado de manera artesanal quedando 
la parte superior abierta para que se pueda acompañar al gusto.

6 minutos desde
congelado 

Vapor

6 minutos desde
congelado 



GYOZAS
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GYOZA DE TERNERA Y VERDURAS
Ref 2300099

GYOZA DE CERDO Y BOLETUS
Ref 2300156

Formato de presentación: Bandeja de 20 unidades

Formato de presentación: Bandeja de 20 unidades

2 minutos desde
congelado por 
ambas partes, 

echar un poco de 
agua y tapar   

Cómo conservar

Producto congelado.En caso de descongelación, no volver a congelar.
Conservación y distribución a -18ºC.

4 minutos a 170º 
desde congelado

Sartén 
o plancha Freidora

2 minutos desde
congelado por 
ambas partes, 

echar un poco de 
agua y tapar   

Cómo conservar

Producto congelado.En caso de descongelación, no volver a congelar.
Conservación y distribución a -18ºC.

4 minutos a 170º 
desde congelado

Sartén 
o plancha FreidoraVapor

VaporVapor

Relleno de carne de vacuno finamente cortada acompañado 
de verduras frescas ligeramente especiado. Forma tradicional 
de doblaje con un color muy vivo que resalta mucho en el plato.

Relleno de panceta de cerdo y boletus frescos aderezado con 
toques de jengibre. Doblado especial en forma de espiga con 
un color muy llamativo.

6 minutos desde
congelado 

6 minutos desde
congelado 



GYOZAS
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2 minutos desde
congelado por 
ambas partes, 

echar un poco de 
agua y tapar   

Cómo conservar

Producto congelado.En caso de descongelación, no volver a congelar.
Conservación y distribución a -18ºC.

4 minutos a 170º 
desde congelado

Sartén 
o plancha Freidora

2 minutos desde
congelado por 
ambas partes, 

echar un poco de 
agua y tapar   

Cómo conservar

Producto congelado.En caso de descongelación, no volver a congelar.
Conservación y distribución a -18ºC.

4 minutos a 170º 
desde congelado

Sartén 
o plancha Freidora

GYOZA DE RABO ESTOFADO
Ref 2300213

GYOZA NEGRA DE CORDERO CON VERDURAS
Ref 2300331

Formato de presentación: Bandeja de 20 unidades

Formato de presentación: Bandeja de 20 unidades

Vapor

VaporVapor

Relleno de rabo de toro estofado en nuestro obrador 
acompañadode verdura fresca quedando un relleno meloso 
muy especial y con sabores mediterráneos.

Nuestro relleno más exclusivo. Cordero asado en nuestro 
obrador aderezado con toques de especias resultando un 
sabor muy auténtico y una textura melosa.

6 minutos desde
congelado 

6 minutos desde
congelado 
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ROLLITOS



ROLLITO DE PATO
Ref 2300150

ROLLITO DE VERDURAS
Ref 2300337

Cómo conservar

Producto congelado.En caso de descongelación, no volver a congelar.
Conservación y distribución a -18ºC.

Sin descongelar previamente, introducir 
en freidora a 170oC durante 3 minutos y 
30 segundos.

VaporFreidora

Formato de presentación: Bolsa de 50 unidades

Cómo conservar

Producto congelado.En caso de descongelación, no volver a congelar.
Conservación y distribución a -18ºC.

Sin descongelar previamente, introducir 
en freidora a 170oC durante 3 minutos y 
30 segundos.

VaporFreidora

Formato de presentación: Bolsa de 50 unidades
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ROLLITOS

ROLLITOS

Relleno de pato asado en nuestro obrador aderezado con cinco 
especias chinas, ligera salsa con toques dulces y acompañado de 
verduras frescas.

Relleno de verduras frescas, setas y fideos de batata aderezada 
con un toque de pimienta blanca y aceite de especias.
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10

PAN
BAO



Cómo conservar

Producto congelado.En caso de descongelación, no volver a congelar.
Conservación y distribución a -18ºC.

6 minutos desde
congelado 

2 minutos desde
congelado por 
ambas partes, 

echar un poco de 
agua y tapar   

Cómo conservar

Producto congelado.En caso de descongelación, no volver a congelar.
Conservación y distribución a -18ºC.

Vapor
Sartén 

o plancha

BAO BURGER 20GR
Ref 2300098

BAO BURGER 90GR
Ref 2300097

PAN BAO

11

Formato de presentación: Bolsa de 50 unidades

Formato de presentación: Bolsa de 15 unidades

6 minutos desde
congelado 

2 minutos desde
congelado por 
ambas partes, 

echar un poco de 
agua y tapar   

Vapor
Sartén 

o planchaPAN
BAO

Nuestro formato de pan Bao burguer más pequeño. Perfecto 
para eventos o platos de degustación.

El pan bao Burguer de tamaño grande. Perfecto para cualquier 
tipo de hamburguesa en el que aportar mucha esponjosidad.



Cómo conservar

Producto congelado.En caso de descongelación, no volver a congelar.
Conservación y distribución a -18ºC.

Cómo conservar

Producto congelado.En caso de descongelación, no volver a congelar.
Conservación y distribución a -18ºC.

BAO NEGRO 15GR - 30GR - 60GR
Ref 230006 - 2300019 - 2300039

BAO BLANCO 15GR - 30 GR - 60 GR
Ref 2300026 - 2300001 - 2300002

12

Formato de presentación: 
Bao 15gr: Bolsa de 50 und 
Bao 30gr: Bolsa de 20 und 
Bao 60gr: Bolsa de 25 und

Formato de presentación:
Bao 15gr: Bolsa de 50 und 
Bao 30gr: Bolsa de 20 und 
Bao 60gr: Bolsa de 25 und

PAN BAO

2 minutos desde
congelado por 
ambas partes, 

echar un poco de 
agua y tapar   

Vapor
Sartén 

o plancha

2 minutos desde
congelado por 
ambas partes, 

echar un poco de 
agua y tapar   

Vapor
Sartén 

o plancha

El clásico pan bao en nuestros diferentes tamaños. Esponjoso, 
en color negro y con un sabor natural y auténtico.

El clásico pan bao en nuestros diferentes tamaños. Esponjoso 
y con un sabor natural y auténtico.

6 minutos desde
congelado 

6 minutos desde
congelado 



MANTOU
Ref 2300075
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Formato de presentación: Bolsa de 20 unidades

PAN BAO

Cómo conservar

Producto congelado.En caso de descongelación, no volver a congelar.
Conservación y distribución a -18ºC.

Vapor

2 minutos a 170º desde 
congelado

Freidora

El auténtico pan chino. Crujiente por fuera y esponjoso por 
dentro con un sabor muy natural y un toque dulce. Se puede 
utilizar con rellenos dulces o salados y puede servirse como 
acompañamiento.

6 minutos desde
congelado 
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14

OTRAS
VARIEDADES



OTRAS VARIEDADES

15

2 minutos desde
congelado por 
ambas partes, 

echar un poco de 
agua y tapar   

Cómo conservar

Producto congelado.En caso de descongelación, no volver a congelar.
Conservación y distribución a -18ºC.

4 minutos a 170º 
desde congelado

Sartén 
o plancha Freidora

2 minutos desde
congelado por 
ambas partes, 

echar un poco de 
agua y tapar   

Cómo conservar

Producto congelado.En caso de descongelación, no volver a congelar.
Conservación y distribución a -18ºC.

4 minutos a 170º 
desde congelado

Sartén 
o plancha Freidora

HAKAO DE LANGOSTINOS (SIN GLUTEN)
Ref 2300006

HAKAO DE LANGOSTINO NEGRO (SIN GLUTEN)
Ref 2300157

Formato de presentación: Bandeja de 40 unidades

Formato de presentación: Bandeja de 40 unidades

Vapor

VaporVapor

OTRAS
VARIEDADES

Producto elaborado con una fina masa a base de almidón de 
trigo sin gluten y fécula de patata, relleno de langostino fresco 
entero y acompañado de verduras con toque picante.

Producto elaborado con una fina masa negra a base de almidón de 
trigo sin gluten y fécula de patata, relleno de langostino entero y 
acompañado de verduras con toque picante.

6 minutos desde
congelado 

6 minutos desde
congelado 
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SHAOMAI DE CERDO CON LANGOSTINO Y SETAS
Ref 2300021

XIALONGBAO TRADICIONAL
Ref 2300009

Formato de presentación: Bolsa de 50 unidades

Formato de presentación: Bolsa de 50 unidades
Cómo conservar

Producto congelado.En caso de descongelación, no volver a congelar.
Conservación y distribución a -18ºC.

6 minutos desde
congelado 

2 minutos desde
congelado por 
ambas partes, 

echar un poco de 
agua y tapar   

Vapor
Sartén 

o plancha

Cómo conservar

Producto congelado.En caso de descongelación, no volver a congelar.
Conservación y distribución a -18ºC.

6 minutos desde
congelado 

2 minutos desde
congelado por 
ambas partes, 

echar un poco de 
agua y tapar   

Vapor
Sartén 

o plancha

OTRAS VARIEDADES

Producto elaborado con una fina masa a base de harina de trigo 
y un relleno de cerdo, setas y langostinos, perfecta 
combinación mar y montaña.

Especialidad tradicional china. Una fina masa a base de harina 
de trigo y un relleno de panceta de cerdo y caldo que crea un 
producto sorprendentemente jugoso.
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BAOZI KOREANO DE SETAS TARTUFATA
Ref 2300038

Cómo conservar

Producto congelado.En caso de descongelación, no volver a congelar.
Conservación y distribución a -18ºC.

5 minutos desde
congelado 

Vapor

Sin descongelar previamente, 
introducir en freidora a 

170oC durante 4 minutos

Freidora

Formato de presentación: Bolsa de 50 unidades

OTRAS VARIEDADES

Nuestro especial baozi relleno de un guiso de setas frescas 
acompañado con un toque de trufa. Un producto muy 
especial. 



05

18

ESPECIAL
CATERING



6 minutos desde
congelado 

2 minutos desde
congelado por 
ambas partes, 

echar un poco de 
agua y tapar   

Cómo conservar

Producto congelado.En caso de descongelación, no volver a congelar.
Conservación y distribución a -18ºC.

4 minutos a 170º 
desde congelado

Sartén 
o plancha Freidora

6 minutos desde
congelado 

2 minutos desde
congelado por 
ambas partes, 

echar un poco de 
agua y tapar   

Cómo conservar

Producto congelado.En caso de descongelación, no volver a congelar.
Conservación y distribución a -18ºC.

4 minutos a 170º 
desde congelado

Vapor

VaporVapor

Sartén 
o plancha Freidora

MINI GYOZA DE CERDO Y CHIPIRONES 
EN SU TINTA 12 GR.
Ref 2300330

DIMSUM DE CARRILLERA DE CERDO 
CON SETAS 20 GR.
Ref 2300332

ESPECIAL CATERING

19

Formato de presentación: Bolsas de 100 unidades

Formato de presentación: BBolsas de 100 unidades

ESPECIAL
CATERING

Nuestra versión mini de la gyoza. En un formato especial más 
adaptado a eventos para tomar de un bocado. Relleno de 
chipirones en su tinta con un sabor a marisco muy especial.

Masa especial de harina de trigo y agua. Relleno meloso de 
nuestro guiso de carrilleras acompañado con queso. 
Producto con un sabor muy auténtico.



MINI ROLLITO DE RABO DE TORO 10 GR.
Ref 2300106

MINI ROLLITO DE LANGOSTINO 10GR
Ref 2300195

20

Formato de presentación: Bolsas de 100 unidades

Formato de presentación: Bolsas de 100 unidades

ESPECIAL CATERING

Cómo conservar

Producto congelado.En caso de descongelación, no volver a congelar.
Conservación y distribución a -18ºC.

Sin descongelar previamente, introducir 
en freidora a 170ºC durante 3 minutos y 
30 segundos.

VaporFreidora

Cómo conservar

Producto congelado.En caso de descongelación, no volver a congelar.
Conservación y distribución a -18ºC.

Sin descongelar previamente, introducir 
en freidora a 170ºC durante 3 minutos y 
30 segundos.

VaporFreidora

La versión en rollito de nuestra gyoza con un guiso de rabo de 
toro elaborado en nuestro obrador. Perfecto para comer de un 
bocado.

Relleno de langostino y verdura con un toque picante. Perfecto 
para eventos.



MINI ROLLITO DE VERDURAS 10 GR.
Ref 2300122

MINIROLLITO DE RABO DE TORO 
CON CURRY 15GR.
Ref 2300329

La versión mini de nuestro rollito con verduras frescas.

21

ESPECIAL CATERING

Cómo conservar

Producto congelado.En caso de descongelación, no volver a congelar.
Conservación y distribución a -18ºC.

Sin descongelar previamente, introducir 
en freidora a 170ºC durante 3 minutos y 
30 segundos.

VaporFreidora

Cómo conservar

Producto congelado.En caso de descongelación, no volver a congelar.
Conservación y distribución a -18ºC.

Sin descongelar previamente, introducir 
en freidora a 170ºC durante 3 minutos y 
30 segundos.

VaporFreidora

Formato de presentación: Bolsas de 100 unidades

Formato de presentación: Bolsas de 100 unidades

Un tamaño más grande de mini rollito con nuestro guiso de 
rabo de toro y aderezado con una suave salsa de curry.
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22

VAPORERAS



VAPORERA MEDIANA DE BAMBÚ
Ref 2300161

VAPORERA PEQUEÑA DE BAMBÚ
Ref 2300160

VAPORERAS

23

VAPORERAS

Vaporera de bambú personalizable, ideal para comidas al vapor 
que precisen de un toque oriental. 100% ECOLOGICO

Vaporera de bambú personalizable con tapa de 20cm de 
diámetro. 100% ECOLOGICO
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